
Menu de la semaine du 14 au 18 septembre 2026 

Le Chef d’Etablissement  La gestionnaire 

 

LUNDI 14 MARDI 15 JEUDI 17 VENDREDI 18 

Taboulé 
Salade de lentilles 

Salade coleslaw 
Endives-noix 

Pamplemousse 

Sardines-thon-maïs-tomate 
Salade-tomate-mozzarella 

Macédoine-œuf  
Betterave-tomate 

Sauté de volaille façon couscous 
Tomate farcie viande 

Tomate farcie végétarienne 
Panée de blé-mozza-tomate 

Steak haché 
Poisson sauce amandine 

Semoule 
Légumes couscous 

Riz créole 
Bâtonnière de légumes 

Ratatouille 
Flageolets persillés 

Frites 
Champignons persillés 

Camembert bio Yaourt / Babybel Yaourt / Bûche chèvre Yaourt à boire / Boursin 

Crème dessert vanille 
Crème dessert praliné 

Fruit 
Compote 

Millefeuille 
Paris-Brest 

Fruit 
Fruit au choix 

 �   
Produits issus de l’agriculture biologique Cuisiné maison 

FRAIS 
VEGETALE 
Produits locaux/régionaux 

Lait et fruits à l’école 


