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Menu de la semaine du 07 au 11 septembre 2026

LUNDI 07 MARDI 08 JEUDI 10 VENDREDI 11
Melon - Sardines-beurre Salade de tomates
Pastéque Feuilieté fromage Maquereau Salade de concombres
Terrine de poisson

Quenelles sauce aurore

Filet de poulet mariné
Poisson citron basilic

Merguez
Brochette poisson-citron

Cote de porc charcutiere
Duo de poissons beurre blanc

Riz pilaf Duo de carottes Purée de pomme de terre Petits pois-carottes
Poélée de legumes Lentilles corail Salsifis Haricots rouges a la méxicaine
Yaourt/ Tomme de Savoie Yaourt / Kiri Yaourt / Reblochon Yaourt / Chavroux
Fruit Fruit
Fruit au choix Fruit bio Tarte au flan

Cocktail de fruits

Tarte noix de coco
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Produits issus de I’agriculture biologique

Le Chef d’Etablissement

Cuisiné maison
FRAIS
VEGETALE

Produits locaux/régionaux
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La gestionnaire

Lait et fruits a I’école




