
Menu de la semaine du 02 au 06 novembre 2026 

Le Chef d’Etablissement  La gestionnaire 

 

LUNDI 02 MARDI 03 JEUDI 05 VENDREDI 06 

Feuilleté emmental 
Endives-pommes-noix 
Carottes râpées-œuf 

Sardines-beurre 
Maquereau 

Surimi 

Chou rouge 
Concombre bulgare 

Escalope viennoise 
Poisson pané 

Sauté d’agneau au curry 
Omelette sauce tomate 

Lasagnes à la bolognaise 
 

Lasagnes au poisson 

Longe de porc rôtie 
Filet de colin au safran 

Carottes persillées 
Pois chiches à la tomate 

Haricots verts persillés 
Flageolets 

Petits pois-carottes 
Lentilles corail 

Yaourt / Chanteneige Yaourt nature bio Yaourt / Camembert Yaourt / Kiri 

Compote 
Fruit 

Fruit au choix Fruit au choix 
Biscuit 
Fruit 

 �   
Produits issus de l’agriculture biologique Cuisiné maison 

VEGETALE 
Produits locaux/régionaux 

Lait et fruits à l’école 


