
Menu de la semaine du 05 au 09 octobre 2026 

Le Chef d’Etablissement  La gestionnaire 

 

LUNDI 05 MARDI 06 JEUDI 08 VENDREDI 09 

Chou rouge aux pommes 
Céleri rémoulade 

Rosette 
Pâté en croute 

Terrine de poisson 

Concombre à la crème 
Salade d’endives 
Pamplemousse 

Pomme de terre piémontaise 
Pomme de terre-surimi 

Spaghetti sauce bolognaise 

Escalope viennoise 
Pavé fromager 

Sauté de porc au curry 
Saumon sauce oseille 

Quenelles à la béchamel 
Œufs à la béchamel 

Duo de carottes à la crème 
Lentilles corail 

5 céréales 
Poêlée méridionale 

Epinards à la crème 
Haricots blancs 

Yaourt / Faisselle Yaourt / Vache qui rit Yaourt bio Yaourt / Emmental 

Cocktail de fruits 
Fruit 

Gâteau de riz 
Fruit 

Mousse au chocolat 
Mousse au marron 

Fruit 
Fruit au choix 

 �   
Produits issus de l’agriculture biologique Cuisiné maison 

VEGETALE 
Produits locaux/régionaux 

Lait et fruits à l’école 


