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Menu de la semaine du 28 septembre au 02 octobre 2026

LUNDI 28

MARDI 29

JEUDI 01

VENDREDI 02

Asperges mayonnaise
Salade de museau
Champignons a la grecque

Feuilleté hot-dog
Feuilleté au fromage

Salade verte composée

Carottes rapées-ceuf
Avocat-thon

Goulash de beeuf
Omelette sauce tomate

Filet de poulet mariné
Filet de colin tartare

Lasagnes aux légumes

Tortilla espagnole

Riz pilaf Choux fleur persillé
Carottes au basilic Salsifis
Yaourt / Petit Louis Yaourt / Beaufort Yaourt / Fourme d’Ambert Yaourt / Reblochon
Liégeois vanille ou chocolat . : : Barre glacée
bio Fruit au choix Frut

Fruit

-
Produits issus de I’agriculture biologique

AGRICULTURE

Le Chef d’Etablissement

Cuisiné maison
VEGETALE

Produits locaux/régionaux

La gestionnaire

Lait et fruits a I’école




