
Menu de la semaine du 21 au 25 septembre 2026 

Le Chef d’Etablissement  La gestionnaire 

 

LUNDI 21 MARDI 22 JEUDI 24 VENDREDI 25 

Sardines-beurre 
Maquereau à la moutarde 

Terrine de légumes 

Salade-radis-tomate 
Concombre au yaourt 

Pizza fromage 
Salade lyonnaise 

Salade-fromage-croutons 

Cuisse de poulet 
Pavé de soja 

Boulettes de bœuf à la tomate 
Falafel sauce tomate 

Galette de haricots rouges sauce 
mexicaine 

Chipolatas 
Filet de hoki beurre blanc 

Boulgour 
Brocolis 

Coquillettes 
Choux de Bruxelles 

Haricots verts persillés Purée de pomme de terre butternut 

Yaourt / Tomme de Savoie Yaourt nature bio Yaourt / Leerdammer Yaourt / Brie 

Biscuit 
Fruit 

Cone vanille ou chocolat 
Fruit 

Fruit au choix 
Pomme au four 
Cocktail de fruits 

Fruit 

 �   
Produits issus de l’agriculture biologique Cuisiné maison 

VEGETALE 
Produits locaux/régionaux 

Lait et fruits à l’école 


